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E ntréeS (Vorspeisen)

Tartare de boeeuf du chef
Beef-Tatar nach Art des Chefs

Rillette de canard et pain grillé
Entenrillete mit Brotchips

Entrées variées alafrancaise
Franzbsische Vorspeisenvariation

Feine Pasteten von der Ente mit Portwein, von der Leber mit Haselniissen,

vom Fasan und vom Reh, Pariser Jagdwurst, Schinken aus Bayonne

SOU Qe (Suppen)

Bouillabaisse a la provencale
Fischeintopf mit Meeresfriichten, Kartoffeln und Crbéutons

Petit potage parisien
Kleiner Pariser Suppentopf

S al ad e (Salate)

Salade nigoise
Nizza Salat — Blattsalat mit Thunfisch und Zwiebeln

NOU | I |eS (Pasta)

Tortelli de saumon avec artichauts et creme de citron
Mit Lachs geftllte Tortelli an Artischocken und Limonenrahm




P|atS de pOissonS(Hauptgerichte Fisch)

Scampi grillées alacreme au pastis, brioche au sel de mer
Gebratene Scampi in Pastiscreme mit Meersalz-Brioche

Filet de dorade grillé et tomates fondantes aux amandes
Gebratenes Doradenfilet mit geschmolzenen Tomaten und Mandeln

Filet de saumon grillé, alacrolte d’herbes et sauce au safran
Gegrilltes Lachsfilet mit Safransauce und Krautermantel

P|atS de VlaﬂdeS (Hauptgerichte Fleisch)

Jarret de beeuf braisé au vin rouge, légumes au four et mousseline
de pomme de terre

In Rotwein geschmorte Rinderhesse mit Ofengemise und Kartoffelstampf

Blanc de pintade aux artichauts
Perlhuhnbrust mit Artischocken

Cotelettes d’agneau a la parisienne
Lammkoteletts nach Pariser Art

P I a.tS Véq étar | ens (Vegetarische Gerichte)

Gnocchis frais au confit d‘oignon et au fromage francais a pate dure
Frische Gnocchi mit Zwiebelconfit und franzésischem Hartk&se




Boulangerie gacwaren)

Baguette jambon-fromage
Klassisches Kase-Schinken-Baguette

Baguette au poulet
Baguette mit Hilhnchen

Baguette au saumon
Baguette mit Lachs

Baguette méditerranéen
Baguette mediterran

Crois’sandwich jambon-fromage
Crois'Sandwich Kase-Schinken

Crois’sandwich au poulet
Crois‘Sandwich mit Hilhnchen

Crois’sandwich au saumon
Crois‘Sandwich mit Lachs

Crois’sandwich méditerranéen
Crois‘'Sandwich mediterran




Desserts et patisseries francaises sisspeisen)

Creme brilée

Mousse au chocolat

Macarons
Pistazie, Himbeer, Schokolade, Kaffee, Vanille, Zitrone

Tarte au citron
Zitronentarte

Tarte tatin
Apfelkuchenspezialitat

Paris-Brest
Geback-Kringel mit Haselnusskrokant-Buttercreme

Fondant au chocolat
Schokoladenkiichlein

Eclair
Geflllter Brandteigkrapfen

Chouquettes
Brandteiggeback mit Hagelzucker

Fromages
Kleine oder gro3e Kaseauswahl, mit Feigensenf und Trauben

Pralinés nach Angebot
Fur einen geringen Aufpreis erhalten Sie eine erlesene Auswahl an feinen

franzosischen Pralinen




BO |SSO NS (Getranke)

French Kiss Pétillante

Lillet Sprizz 6,50 €
Lillet Blanc, Prosecco, Soda

Lillet Wild Berry 6,50 €
Lillet Blanc, Russian Wild Berry

L’apéritiv

Lillet blanc 4 cl 440€
Dubonnet 4 cl 440¢€
Pernod 4 cl 3,90€
Liqueur

Chambord 4 cl 3,90€
Grand Marnier 4 cl 3,90€
Bénédictine DOM 4 cl 3,90€
Cointreau 4 cl 3,90€
Vodka

Grey Goose 4 cl 560€
Ciroc 4 cl 5,20€
Gin

Citadelle 4 cl 520€




Cognac

Rémy Martin VSOP
Hine Cigar Reserve

Hennessy V.S.

Calvados

Boulard pays d’auge

Vin blanc

Sancerre A.O.C.
Domaine des Vieux Pruniers, Loire

Pouilly Fumé A.O.C.
Domaine Gilles Chollet, Loire

Chablis
Domaine des Héritieres, Bourgogne

Vin rouge

Chateauneuf-du-Pape A.O.C.
Cétes du Rhéne

Chateau des Laurets
Puisseguin Saint-Emilion

Gigondas

Coétes du Rhone

4 cl
4 cl

4 cl

4 cl

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

6,20 €
8,80 €

6,80 €

4,50€

8,20€
29,90 €

8,20€
29,90 €

6,70 €
24,90 €

10,90 €
39,90 €

10,90 €
39,90 €

9,50 €
34,90 €




Vin rosé

Chateau du Seuil Rosé 0,21 6,70 €
Provence 0,751 2490 €
Champagne
Gobillard Tradition Brut 0,11 7,50€
0,751 51,50 €
Gobillard Brut Rosé 0,11 8,50¢€
0,751 58,50 €
Moét & Chandon Impérial 0,751 69,50 €
Veuve Clicquot Ponsardin Brut 0,751 75,50 €
Dom Pérignon Vintage blanc 0,751 145,00 €

Champagne Millésime

Boissons chaude

Chocolat parisienne 580€
Grand Marnier, chocolat, creme

Café francaise 540¢€
Bénédictine DOM, café, sucre de canne, creme

Café au lait 2,80¢€
Café creme 2,20€
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Atlantis Reisen GmbH
Am Stadtgraben 19 / D-31515 Wunstorf/Hannover
Tel. +49 5031 - 95420 / Fax +49 5031 912017
E-Mail: aida@atkf.de / Internet: www.atlantisreisen.com/aida-cruises
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